Grill/Garden Party

BOCIAN

CATERING




Propozycja 1

Dania grillowe (tgcznie 3 porcje/os.):
« Tradycyjne kietbaski
« Karkdwka marynowana w czerwonym winie
« Kaszanka z miodem i cebulkg
* Ryba z masetkiem koperkowym i cyirynkg
« Ziemniak z masetkiem ziotowym

« Warzywa grillowane (np. kolorowa papryka, pieczarka, cukinia,
baktazan)

Dodaiki:
« Surdwki i satatki (tgcznie 100 g/os., np. colestaw, caprese itp.)
« Wybor pieczywa
» Ketchup, musztarda

@ « Wybor sosow
' « Ogorki matosolne/kiszone
BOCIAN

« Tradycyjny smalec




Propozycja 2

Dania grillowe (tgcznie 3 porcje/os.):
« Tradycyjne kietbaski
« Karkdwka marynowana w czerwonym winie
 Piers z kurczaka w marynacie miodowo musztardowej
« Szparagi w boczku (sezonowo)
« Szasztyki warzywne z tofu

« Warzywa grillowane (np. kolorowa papryka, pieczarka, cukinia,
baktazan)

Dodaiki:
« Surdwki i satatki (tgcznie 100 g/os., np. colestaw, caprese itp.)
« Wybor pieczywa
» Ketchup, musztarda

@ « Wybor sosow
' « Ogorki matosolne/kiszone
BOCIAN

« Tradycyjny smalec




Propozycja 2

Bufet przekaskowy (tacznie 4 porcje/os.):
« Kanapeczki bankietowe, np. z:

- serem zottym
- hummusem
- pasztetem domowym
- wedlinami
- wedzonym tososiem
o Torfillki mix,
« Ptysie z wytrawnym nadzieniem,
. Sliwka kalifornijska w bekonie,

@ « Babeczki z wytrawnym musem,
BOCIAN « Rolsy mix.




Propozycja 3

Dania grillowe (tgcznie 3 porcje/os.):
« Tradycyjne kietbaski
« Karkdwka marynowana w czerwonym winie
« Kaszanka z miodem i cebulkg
* Ryba z masetkiem koperkowym i cyirynkg
« Ziemniak z masetkiem ziotowym

« Warzywa grillowane (np. kolorowa papryka, pieczarka, cukinia,
baktazan)

Dodaiki:
« Surdwki i satatki (tgcznie 100 g/os., np. colestaw, caprese itp.)
« Wybor pieczywa
» Ketchup, musztarda

@ « Wybdr sosow
o « Ogorki matosolne/kiszone
BOCIAN

« Tradycyjny smalec




Propozycja 3

Napoje:

« Lemoniada (w dzbankach, ok. 0,2 |/0s.),
« Soki owocowe 100 % (w dzbankach, tgcznie ok. 0,2 1/0s.), np.:
- POMAranczowy
- jabtkowy
- CzArna porzeczka
- grejpfrutowy

« Woda niegazowana z kolorowymi owocami (w dzbankach, tgcznie ok.
0,21/0s.), np.:

- cytryng i mietq

@ - fruskawkami

BOCI AN - cytfrusami




Menu do wiasnego wyboru:

Dania grillowe:
« Tradycyjne kietbaski
« Karkdwka marynowana w czerwonym winie
» Poledwiczki wieprzowe w rozmarynie
* Mini kebaby wotowo — wieprzowe z ziotami
« Szasztyki drobiowo warzywne
. Zeberka BBQ
« Kaszanka z miodem i cebulkg
« Pier§ z kurczaka w marynacie miodowo musztardowej
« Ryba np. dorsz battycki w ziotach
* Papryka z miesem mielonym i warzywami
@ « Fasolka szparagowa w boczku
BOCl AN » Pstrgg z mastem koperkowym i cytrynkg
« £0s0$ z masetkiem ziotowym i pieczarkg




Menu do wiasnego wyboru:

Dania grillowe - wegetarianskie:
« Szasztyki warzywne

« Szasztyki warzywne z tofu
« Papryka nadziewana ryzem/kaszg z warzywami
» Pieczarki nadziewane serem mozzarella i suszonymi pomidorami
« Pieczarki z serem zottym i cebulkg
» Pieczony ziemniak z masetkiem ziotowym

« Warzywa grillowane na tackach np. kolorowe papryki, cukinia,
baktazan, pieczarka

« Ser camembert z zurawing

e)

BOCIAN




Dodatki:

Satatki i surowki:
e Surowka colestaw

« Surdwka z marchwi
* Mix satat i warzyw z sosem winegret
« Satatka grecka
« Satatka caprese
« Satatka wiosenna z rzodkiewkqg
* Mix satat i warzyw z grilowanym kurczakiem
« Mix satat i warzyw z wedzonym bekonem
@ « Mix satat i warzyw z serem plesniowym, gruszkg i orzechami

BOCIAN




Dodatki:

« Ogorki kiszone
« Ogorki matosolne
* Tradycyjny smalec
« Ketchup, Musztarda
« Wybor sosow np. sos 1000-wysp, BBQ itp.
« Wybor dipdw np. tzatziki

e)

BOCIAN




Wypozyczenie sprzetu

» Podstawowa zastawa porcelanowa — 27 zt/os.

(bulion + spodek, talerz obiadowy, talerz przekgskowy, 2 kpl. sztu¢cdw, szklanka typu long)

» Dodatkowa zastawa — do ustalenia
> Stot 180 cm — 55 zt/szt.
> Stot 240 cm — 65 zt/szt.
» Obrus biaty — 45 zt/szt.

» tawy ogrodowe — 70 zt/kpl.
»Krzesta sktadane — 8 zt/szt.
» Krzesta sktadane z pokrowcami — 22 zt/szt.
»Namiot ogrodowy biaty (3xém) — 450 zt/szt.
»Namiot ogrodowy biaty (4x8m) — 800 zt/szt.

BOCIAN




Obstuga i dostawa

» Obstuga kelnerska — 500 zt/kelner
» Obstuga grilla - 600 zt/osoba
» Transport menu na terenie Warszawy — 100 zt

» Transport menu | wypozyczonego sprzetu na
terenie Warszawy — 150 zt

»Transport menu poza Warszawe — indywidualnie
do ustalenia (w zaleznosci od km)

e)

BOCIAN




(#) BOCIAN

-

DODATKOWE INFORMACIE:

> Informacje o alergenach mozna uzyskac
piszgc na adres: biuro@bocian-catering.pl

» Podane kwoty sg cenami netto

[apraszamy!!l

> tel. 605 928 434/609 928 434
» e-mail: biuro@bocian-catering.pl

BOCIA N » Www.bocian-catering.pl

CATERING
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