Przyjecia okolicznosciowe

CATERING




Zimne przekagski (450 g/0s.): Py o
« Wybdr kanapeczek bankietowych po zJ’c .
/Q

« POtmisek serow polskich i francuskich
» Tortilki z wedzonym tososiem/kurczakiem gyros
« Grillowany camembert owiniety szynkg parmenskg
* Bruchetta z pomidorowym ratatouille
« Szasztyczki drobiowo warzywne
» Babeczki z wytrawnym musem
« Diablotki w mieszance zidt

« Satatka z blanszowanym brokutem i selerem
konserwowym

« Mix satat i warzyw z grillowanym kurczakiem
Deser (2 porcje/o0s.):

« Mix ciast domowych i bankietowych wyrobdw
cukierniczych
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P O2)e;
Dania gtéwne: -/02
« Tradycyjny rosot z makaronem
 Piers z kaczki w sosie miodowym lub
 Bitki wotowe w sosie wtasnym
» Tradycyjne kopytka
« Kapustka zasmazana (sezonowo) lub
» Buraczki zasmazane
Deser (2 porcje/os.):
« Mix ciast domowych i bankietowych wyrobdow

e h
@ cukierniczyc
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Dania gtdéwne: P’O
« Krem serowo porowy z grzankami o
« Poledwiczka w boczku w sosie mysliwskim
« Kluski slgskie
« Mix satat | warzyw z sosem winegret
Zimne przekgski (fgcznie 300 g/os.):
« Deska mies pieczystych i pasztetow
« Tortilki z fososiem/kurczakiem gyros
« Grillowany camembert w szynce parmenskiej
« Keski z kurczaka z dipami
« Rozki z szynki z musem chrzanowym
@ « SledZ w oleju z cebulkg
BOCIAN « Tradycyjna satatka jarzynowa
* Mix satat i warzyw z grillowanym kurczakiem
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Menu do wiasnego wyboru

Lupa:
* RosOt domowy z makaronem
« Krem borowikowy z grzankami
« Krem serowo porowy z grzankami
« Krem z burakow z serem kozim
« Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym
« Krem z biatych warzyw z chipsem bekonowym
« Krem szparagowy z grzankami (sezonowo)
@ « Krem dyniowy z groszkiem ptysiowym (sezonowo)
BOCIAN




Menu do wiasnego wyboru

Dania miesne:
« Pieczona poledwiczka w sosie mysliwskim
« Poledwiczka w boczku w sosie pieprzowym
« Szyneczka w sosie grzybowym
« Schab ze sliwkg w sosie pieczeniowym
« Roladki wieprzowe w sosie wegierskim
 Poliki wotowe w sosie maslano warzywnym
 Bitki wotowe w sosie wtasnym
« /tocisty devolaile
« Rolada z indyka faszerowana pieczarkg i serem
 Piers z kaczki w jabtkach w sosie wisniowym/miodowym
@ « Pier§ z gesi w sosie zurawinowym
BOCIAN « Chrupigce piersi z kurczaka (dla dzieci)




Menu do wiasnego wyboru

Dania wegetarianskie:
« Pieczony tosos w sosie koperkowym
« Sandacz po polsku (w Smietanie)
 Jesiotr w sosie kokosowo limonkowym
« Pulpety z tofu w sosie chrzanowym
« Gulasz wegetarianski z ciecierzycg
« Papryka faszerowana ryzem/kaszg i warzywami
« Cukinia faszerowana warzywami
@ » Pierozki szpinakowe z serem
BOCIAN  Pierozki z kapustq i grzybami




Menu do wiasnego wyboru

Dodatki skrobiowe:

« /iemniaczki z wody z koperkiem

« Ziemniaczki opiekane w ziotach

* Penne z suszonymi pomidorami i natkg
» Tradycyjne kopytka
« Kopytka szpinakowe
« Kluski Slgskie
« Kaszotto z grillowanymi warzywami

e)

BOCIAN




Menu do wiasnego wyboru

Dodatki warzywne:
« Warzywa grillowane z czarnuszkg
» Bukiet warzyw gotowanych na parze
» Buraczki na ciepto
 Marchewka z groszkiem w beszamelu
* Mtoda kapustka z koprem i boczkiem (sezonowo)
« Bukiet surowek
« Mix satat i warzyw z sosem winegret
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Menu do wiasnego wyboru

Przekaski zimne:
« Rozki z szynki z musem jajeczno chrzanowym
« Schab po warszawsku
« Szyneczki ze szparagami
 Terrine z kurczaka ze szpinakiem
« Kaczka faszerowana owocami
« 0soS§ gotowany w lekkiej galarecie
. Sledz w pomidorowej salsie
@ » SledZ w oleju z cebulkg
BOCIAN » SledzZ po japornsku




Menu do wiasnego wyboru

Przekaski zimne:
« Szasztyki warzywne z tofu
« Szczupak faszerowany
« Sliwka kalifornijska w bekonie
« Serca karczochdw z mascarpone
o Tatar wotowy

« Grillowany camembert w szynce parmenskiej

« Krewetka w tempurze

@ * Brzoskwinka w szynce szwarcwaldzkiej

BOCIAN




Menu do wiasnego wyboru
Satatki:

« Satatka hawaqjska z kurczakiem i ananasem

« Satatka z blanszowanym brokutem i selerem
konserwowym

« Tradycyjna satatka jarzynowa
» Satatka orientalna z makaronem i kurczakiem na ostro
« Mix satat i warzyw z szynkg parmenskg i granatem

« Mix satat i warzyw z serem plesniowym, gruszkq i
orzechami

« Satatka caprese
@ « Satatka z grillowanym kurczakiem
BOCIAN * Mix satat | warzyw z wedzonym boczkiem




Menu do wiasnego wyboru

Desery:
» Ciasta domowe
« Bankietowe wyroby cukiernicze np. babeczki, ptysie itp.
 POnna cotta z musem owocowym
 Krem mascarpone
« Krem czekoladowy z wisnig
« Deska owocow sezonowych catych i filetowanych
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Formalnosci

»Dostawa ptatna — ustalana indywidualnie
»Forma ptatnosci: gotowka/karta/przelew
»Przyjecie zamowienia: Podpisane zlecenie

Warunki zmiany ilosci osob:

»MozliwosC zmniejszenia ilosci osob do 10 % do 7 dni
przed realizacjg

»Brak mozliwosci zmniejszenia ilosci osob na 7 dni przed
realizacjg

> Mozliwosc zwiekszenia ilosci osob do 5 dni przed
realizacjg




Formalnosci

Warunki rezygnacii:

»Do 7dni przed realizacjg ponoszg Panstwo 50 %
kosztow ustalonej kwoty zamdowienia

»Na 6 i mniej dni przed realizacjg ponoszg Panstwo 70 %
kosztow ustalonej kwoty zamdowienia

»Na 2 i mnie] dni przed realizacjg ponoszg Panstwo 100 %
kosztow ustalonej kwoty zamdowienia
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Zapraszamy!!l

BOCIAN

CATERING

> tel. 605 928 434/609 928 434
» e-mail: biuro@bocian-catering.pl
» Www.bocian-catering.pl
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