Komunia 2026
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Propozycija 1

Zupa:
« Tradycyjny rosét z makaronem

Danie gldwne:

« /tocisty devolaile
« Mtode ziemniaczki z wody z koperkiem
« Mtoda kapusta z koprem i boczkiem
« Bukiet surowek
Zimne przekgski (lgcznie 150 g/os.):

« Deska mies pieczystych i pasztetow
« Tortilki kurczakiem gyros
@ « Mix satat i warzyw z serem plesniowym, gruszkg i orzechami
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Zupa: p,

« Krem serowo porowy z grzankami

Danie gldwne:

« Bioderka z kurczaka faszerowane pieczarkg
W SOSie Serowo porowym
« Mtode ziemniaczki z wody z koperkiem
« Mtoda kapusta z koprem | boczkiem
« Bukiet surowek
Zimne przekagski (fgcznie 300 g/os.):

« Deska mies pieczystych i pasztetow
« Tortilki kurczakiem gyros
« L0so$ gotowany podany na szpinaku
« Tiffele miesne z dipami
« Keskiz kurczaka z dipami
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« Szyneczka ze szparagami
« Tradycyjna satatka jarzynowa

« Mix satat i warzyw z grillowanym kurczakiem



Propozycija 3

Min. 25 osob

Lupa:
« Krem szparagowy z grzankami
Danie gidwne:
* Piers z kaczki w sosie miodowym (50% gosci)
« Poledwica w boczku w sosie kurkowym (50 % gosci)
« Mtode ziemniaczki z wody z koperkiem
» Tradycyjne kopytka
 Mtoda kapustka z boczkiem | koprem

@ « Bukiet surowek
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Zimne przekgski (tacznie 300 g/os.):
« Deska mies pieczystych i pasztetow
« Deska serow polskich i francuskich
« Tortilki z tososiem/kurczakiem gyros
« Grillowany camembert owiniety szynkg parmenskg
« £0s50S Na szpinaku
» Keski z kurczaka z dipami

« Satatka orientalna z makaronem sojowym
| kurczakiem na ostro

« Tradycyjna satatka jarzynowa




Menu do witasnego wyboru

Lupa:
« Rosdt domowy z makaronem
« Krem grzybowy z grzankami
« Krem serowo porowy z grzankami
« Krem z burakdow z serem kozim
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Menu do witasnego wyboru

Dania miesne:

« Rolada z indyka w sosie serowym

Dania wegetarianskie:

« Pieczony toso$ podany z masetkiem
» Rolada z kurczaka faszerowana koperkowym

ieczarkg i serem <M i
o a « Sandacz po polsku (w Smietanie)

» Pieczone roladki ze schabu w sosie o : :
kurkowym - Wegetarianskie gotgbki w sosie

pieczarkowym

« Schab ze sliwkg w sosie pieczeniowym , ,
d b Y * Mini tarta ze szpinakiem

« Poledwiczka w boczku w sosie . : :
pieprzowym + Pierogi ruskie

« Ztocisty kotlet devolaile

« Chrupigce piersi z kurczaka (dla dzieci)
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Menu do witasnego wyboru

Przekgski zimne: Salatki:

* Rozkizszynkiz musem jajeczno chrzanowym « Satatka hawaijska z kurczakiem i ananasem

« Schab po warszawsku

Satatka z blanszowanym brokutem i selerem konserwowym

" Szyneczkize szparagami « Tradycyjna satatka jarzynowa

» Terrine z kurczaka ze szpinakiem . . .
+ Satatka orientalna z makaronem i kurczakiem na ostro

+ Kaczka faszerowana owocami . . . .
* Mixsatat i warzyw z szynkg parmenskqg i granatem

" tosos gofowany wlekkiej galarecie « Mix satat i warzyw z serem plesniowym, gruszkq i orzechami

+ Sledz w pomidorowej salsie . Satatka caprese

r Sledzwolejuz cebulka » Satatka z grillowanym kurczakiem

« Sledz na jajku w sosie tatarskim . . .
*  Mixsatat i warzyw z wedzonym boczkiem
« Szasztyki warzywne z tofu
« Szczupak faszerowany
- Sliwka kalifornijska w bekonie
« Serca karczochdw z mascarpone
+ Tatar wotowy

« Grillowany camembert w szynce parmenskiej

0 +  Krewetka w tempurze
% » Brzoskwinka w szynce szwarcwaldzkie]
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Menu do witasnego wyboru

Desery:
« Ciasta domowe
« Bankietowe wyroby cukiernicze np. babeczki, ptysie itp.
 PaOnna cotta z musem owocowym
« Krem mascarpone z owocami
« Deska owocow sezonowych catych i fletfowanych

(@28

0 g;:*lf:?ff..r.j 34
o] .%m’mfﬁ (_f) wigla

BOCIAN

S




Wypozyczenie sprzetu

» Podstawowa zastawa porcelanowa — 27 zt/os.

(bulion + spodek, talerz obiadowy, talerz przekgskowy, 2 kpl. sztu¢cow, szklanka typu long)

» Dodatkowa zastawa — do ustalenia

> Stot 180 cm — 55 zt/szt.

> Stot 240 cm — 65 zt/szt.

» QObrus biaty — 45 zt/szt.

»Krzesta sktadane — 10 zt/szt.
»Krzesta biate sktadane — 5 zt/szt.

» Krzesta sktadane z pokrowcami — 25 zt/szt.
»Namiot ogrodowy biaty (3xém) — 450 zt/szt.
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Obstuga i dostawa

» Obstuga kelnerska do 10 h — 600 zt/kelner
» Transport na terenie Warszawy — 200 zt

»>Transport menu | wypozyczonego sprzetu wraz z
whiesieniem na terenie Warszawy- indywidualnie do
ustalenia (w zaleznosci od pietral)

» Transport menu poza Warszawe — indywidualnie do
ustalenia (w zaleznosci od km)
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Formalnosci

» Forma ptatnosci: gotowka/karta/przelew
»>Zaliczka: TAK =100 zt + 8 % VAT
> Przyjecie zamowienia: Podpisane zlecenie

Warunki zmiany ilosci osob:

»Mozliwos¢ zmniejszenia ilosci osob do 10 % do 7 dni
przed realizacjg

»Brak mozliwosci zmniejszenia ilosci osob na 7 dni przed
realizacjqg

>Mozliwosc zwiekszenia ilosci osdb do 5 dni przed
realizacjg
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Formalnosci

Warunki rezygnacii:

»Do 14 dni przed redlizacjg nie ponoszg Panstwo kosztow
rezygnaciji poza zaliczkg

»Na 14 i mniej dni przed redlizacjg ponoszg Panstwo 50
% kosztow ustalone] kwoty zamowienia

»Na 7 i mniej dni przed realizacjg ponoszg Panstwo 70 %
kosztow ustalonej kwoty zamdwienia

»>Na 2 i mniej dni przed realizacjg ponoszg Panstwo 100 %
kosztow ustalonej kwoty zamowienia
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BOCIAN

CATERING > tel. 609 928 434
» e-mail: biuro@bocian-catering.pl
> Www.bocian-catering.pl
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